Les Entrées / Die Vorspeisen

Tomate coeur de beeuf, mozzarella burrata, pesto 16€
Ochsenherztomate, Burrata, pesto

Salade césar poulet, poitrine fumée, ceufs, parmesan, croutons 17.50¢
Caesar-Salat, Huhn, gerducherte Brust, Eier, Parmesan, Croutons

Melon, jambon Corse 16.50¢
Melone, korsischer Schinken

Tartare de thon rouge, mangue, gingembre confit, purée d‘avocat 21¢€
Tartar von rotem Thunfisch, Mango, kandiertem Ingwer, Avocadoptiree

Planche de charcuterie corse : lonzu, coppa, jambon corse, saucisse 22€
Brett mit korsischen Wurstwaren : Lonzu, Coppa, korsischer Schinken, Wurst

Tagliata de boeuf, parmesan, roquette 17¢€
Tagliata mit Rindfleisch, Parmesan und Rucola

Gravlax de saumon, gel betterave, gel citron, pickles d’oignon rouge, guacamole
Lachsgravlax, Rote-Bete-Gel, Zitronengel, Rote-Zwiebel-Pickles, Guacamole 21¢€

Les Plats / Die Gerichte

Burger chévre, steak de beeuf du boucher, poitrine fumée, chévre, tomates, oignon, salade
Burger mit Ziegenkdse, Rindersteak, gerducherte Brust, Ziegenkdse, Tomaten, Zwiebeln, Salat 19¢

Burger végétarien, avocat, chévre, compotée d’oignons, salade, tomate et frites maison 17¢
Vegetarischer Burger, Avocado, Ziegenkdse, Zwiebelkompott, Salat, Tomate und hausgemachte Pommes frites

Entrecote charolaise 350g, frites maison, salade, sauce au choix (poivre ou roquefort) 25¢€
Entrecote Charolais 350g, hausgemachte Pommes frites, Salat, Sauce nach Wahl (Pfeffer oder Roquefort)

Dos de Cabillaud croute d’herbes, risotto parmesan, chorizo 23.50¢
Kabeljau-Riicken mit Krduterkruste, Parmesan-Risotto, Chorizo

Tataki de thon, riz japonais a I’ail, choux chinois 24¢€
Thunfisch-Tataki, japanischer Reis mit Knoblauch, Chinakohl

Linguini créme de truffes, jambon corse, parmesan 23€
Linguini Triiffelcreme, korsischer Schinken, Parmesan

Wok de Gambas, légumes, cacahuéte 21.50¢
Wok mit Gambas, Gemiise, Erdniissen

Wok de poulet, 1égumes, cacahuéte 18¢€
Wok mit Huhn, Gemiise, Erdnuss

Menu enfant / Kid mea Menii fiir Kinder

Poisson pané OU Nuggets OU Pates au beurre + sirop a I’eau + 1 boule de glace 15¢
Kabeljaufilet ODER Nuggets ODER Butternudeln + Wassersirup + 1 Kugel Eis



Les Desserts / Die Desserts

Fondant au chocolat, glace praline

Schokoladenfondant, Pralineneis

Assiette de fruits frais

Teller mit frischen Friichten

Assiette de fromages corses

Teller mit korsischen Kdsesorten

Vacherin framboise, vanille, meringue

Vacherin Himbeere, Vanille, Meringue

Baba au rhum, tartare d’ananas passion glace coco, tuile a ’orange

Baba au rhum, Ananas-Passionsfrucht-Tartar, Kokoseis, Orangen-Tuille

Crumble aux pommes, caramel beurre salé, créme fouettée vanille

Apfelstreusel, gesalzenes Butterkaramell, Vanille-Schlagsahne

Dessert du jour

Dessert des Tages

Glaces artisanales

Handwerklich hergestelltes Eis

13€

8.50¢

11¢€



